RWaba rber— Tiramisv

Zutaten fiir 6 Personen

Flr das Kompott:
750 g Rhabarber (ungeschélt)
4 EL Zucker

Fir die Creme:
250 g Mascarpone
250 g Magerquark
30 g Puderzucker
1 Vanilleschote

AulRerdem:

4 EL Rhabarbersaft

120 g Loffelbiskuits

Eine Handvoll Mandelblattchen
Nach Belieben einige Blatter frische
Minze

Den Rhabarber putzen, waschen und in
mundgerechte Stiicke schneiden.
Rhabarber und Zucker in einen Topf
geben und ca. 10 Minuten einkdcheln
lassen. Das Kompott beiseitestellen.

Mascarpone, Magerquark und
Puderzucker zu einer glatten Creme
verrihren. Die Vanilleschote der Lange
nach halbieren, das Mark herauskratzen
und unter die Creme rithren.

Nun die Loffelbiskuits in eine Auflaufform
legen und mit dem Rhabarbersaft
betraufeln. Darauf die Halfte des
Rhabarberkompotts geben, darauf die
Creme und mit einer weiteren Schicht
Rhabarber-Kompott abschlieBen.

Das Tiramisu nun min. 3 Stunden
kaltstellen und mit den Mandelblattchen
bestreuen. Wer mag, kann das Tiramisu
noch mit ein paar Blattern frischer Minze
garnieren.

Guten Appetit!




