
Virgin Mary Cocktail mit
Staudensellerie

Zutaten für 4 Personen

3 Stangen Staudensellerie
400 g Tomaten
100 ml Wasser
2 EL Zitronensaft
4 Spritzer Worcestersauce
2 Spritzer Tabasco
½ TL Salz
½ TL Pfeffer
8 Eiswürfel

Die Eiswürfel auf zwei Gläser verteilen.
Die Tomaten waschen, den Strunk
entfernen und in grobe Stücke schneiden.
Den Staudensellerie (auch Stangensellerie
oder Bleichsellerie genannt) putzen und
eine Stange ebenfalls in grobe Stücke
schneiden. Die anderen beiden Sellerie-
Stangen zum Garnieren beiseitelegen.
 
Tomaten, Staudensellerie, Wasser,
Zitronensaft, Worcestersauce und
Tabasco in einen Mixer geben und gut
durchmixen. Den Cocktail mit Salz und
Pfeffer abschmecken, in die Gläser füllen
und mit je einer Stange Staudensellerie
garniert servieren.
 
Wer einen alkoholhaltigen Cocktail
möchte, fügt pro Glas einfach 4 cl Wodka
hinzu.

Cheers!


